R@N]IH

— ROK zAL. 1979 —

— INSTRUKCJA OBSLUGI —
Maszynka do mielenia miesa,
wielofunkcyjna

*Zdjecie pogladowe / Pictorial photo

No 311015



INSTRUKCJA OBSLUGI - USER MANUAL
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA, MEAT GRINDING MACHINE,
WIELOFUNKCYJNA MULTIFUNCTIONAL
BEDIENUNGSANLEITUNG WHCTPYKLIMA I1O SKCITIIYATALIA
MULTIFUNKTIONS-FLEISCHWOLF MSCOPYEKA
MHOT'O®YHKITMOHAJIBHAS
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA LIETOSANAS PAMACIBA KASUTUSJUHEND
DAUGIAFUNKCE MESMALE DAUDZFUNKCIONALA GALAS PALJUFUNKTSIONAALNE
MASINA HAKKLIHAMASIN
INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE NAVOD K OBSLUZE NAVOD NA OBSLUHU

MASINA DE TOCAT CARNE, MLYNEK NA MASO, MULTIFUNKCNI | MLYNCEK NA MASO, MULTIFUNKCNY
MULTIFUNCTIONALA
NOTICE D'UTILISATION IHCTPYKIIIS 3 EKCITJTY ATALII HASZNALATI UTMUTATO

HACHOIR A VIANDE
MULTIFONCTIONNEL

FR -18

BATATO®YHKIIIOHAJIBHA
M'SICOPYBKA

UA-19

TOBBFUNKCIOS HUSDARALO

HU - 21




INSTRUKCJA OBSLUGI
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA, WIELOFUNKCYJNA

Wielofunkcyjna maszynka to niezbednik dla kazdego mitosnika domowych wyrobéw. Maszynka zostata
wykonana z aluminium AK11, dzieki czemu wyrdznia sie wysokg wytrzymatoscig, mimo jednoczesnie swojej
lekkosci, co sprawia ze jest bardzo funkcjonalna i tatwa w uzyciu oraz czyszczeniu. Wyposazona w zacisk,
ktéry umozliwia solidne przymocowanie do blatu lub stotu o réznej grubosci. Przy jej uzyciu kazdy przygotuje
pyszne ciasteczka o roznych ksztaltach, takie jak kiedys$ robita babcia. Doskonale sprawdzi sie rowniez przy
mieleniu chudego miesa, szczegdlnie praktyczna przy przyrzagdzaniu domowego tatara.

Urzgdzenie wykorzystamy takze do mielenia innych produktéw spozywczych, takich jak np.:

e warzywa i owoce,
e Diaty ser na sernik,
e mak i roznego rodzaju bakalie

Niezastgpiona podczas przygotowania farszu na pierogi ruskie, z miesem, z kapustg i grzybami czy ze
szpinakiem.

Zestaw zawiera: maszynke do mielenia miesa (1), naktadke do ciastek (4 rézne ksztalty) (2), uchwyt
mocujacy (3), slimak (4), noz (5) i sito fi 5mm (6), pierscien (7), korba(8), srube (9) , podktadki pod stopki i
docisk mocujgcy maszynke (10), tulejka z tworzywa (11)

Specyfikacja techniczna:

o Kolor: srebrny

¢ Srednica sita : 5,4mm

e Rozmiar oczek sita: 5mm
e Szerokos$é: 25 cm

o Wysokosé: 27,5 cm

e Materiat: aluminium

e Typ:reczna

UWAGA! Catej maszynki nie mozna my¢ w zmywarce.

Maszynke nalezy zamontowac na ptaskiej powierzchni.
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Instrukcja sktadania i montazu:

1. Przed pierwszym uzyciem catos¢ umyj w gorgcej wodzie i doktadnie wysusz.

2. Na stopkach oraz uchwycie mocujgcym umies¢ gumowe podktadki (10)

3. W tylnej czesci wewnatrz korpusu powinna znajdowac sie juz wcisnieta tulejka z tworzywa (11).
4. Przykrec stabilnie maszynke do ptaskiego blatu za pomocg uchwytu mocujgcego (3)

5. Wit6z slimak (4) do srodka korpusu maszynki, a nastepnie przykre¢ do niego korbe (8) za pomocg sruby z
podktadkg (9).

6. Jesli bedziesz mielit produkty:

- natéz néz (5) na trzpien slimaka ostrzami na zewnatrz,

- natdz sito (6) tak aby wyciecie na nim wpasowato sie w wypustke na korpusie maszynki

- catosc¢ dokre¢ pierscieniem dociskowym (7)
Jesli bedziesz przygotowywat ciasteczka:

- do korpusu dotéz okragtg naktadke (2)

- dokrec jg pierscieniem dociskowym (7)

- umies¢ wzornik ciasteczek w szczelinie naktadki i przesuwaj wedtug preferowanego wzoru
Konserwacija:

Urzadzenie mozna roztozy¢ na wiele elementdéw, by umy¢ kazdy z osobna i zachowaé odpowiednig higiene
pracy. Nalezy to robi¢ po kazdym uzyciu maszynki. Po jej umyciu nalezy kazda jej cze$¢ wytrze¢ do sucha

Sciereczka., a zwtaszcza sito i néz.

USER MANUAL
MEAT GRINDING MACHINE, MULTIFUNCTIONAL

This multifunctional grinding machine is a must-have for any enthusiast of homemade products. This
machine has been made of AK11 aluminium, making it stand out thanks to its high durability combined with
lightweight design. It is also very functional and easy to use and clean. It is fitted with a clamp that enables
fixing it securely to a worktop or table within a range of thicknesses thereof. Using it allows anyone to
prepared delicious cookies of various shapes, just like the ones your granny used to bake :) It is also
excellent for grinding lean meat and is particularly useful for preparing homemade tartare.

You can also use it for grinding other food products, such as:

e vegetables and fruit,
e white cheese for cheesecake,
e poppy seeds and other nuts and dried fruit

It is indispensable when preparing stuffing for various kinds of dumplings: with potato and cheese, with
meat, with cabbage and forest mushrooms, or with spinach.

The set includes: meat grinding machine (1), overlay for cookies (4 different shapes) (2), fixing bracket
(3), screw (4), knife (5) @5mm screen (6), ring (7), crank (8), bolt (9), pads to be placed under machine feet
and the machine fixing clamp (10), plastic sleeve (11)



Technical specifications:

e Colour: silver

e Screen diameter: 5.4 mm
e Screen mesh size: 5 mm
e Width: 25 cm

e Height: 27.5 cm

e Material: aluminium

e Type: manual

NOTE! Itis not allowed to wash the whole machine in a dishwasher.

The machine should be installed on a flat surface.

Assembly and installation manual:

1. Prior to using the machine for the first time, wash it whole in hot water and dry it thoroughly.
2. Installed rubber pads (10) on the feet and the fixing bracket.

3. The rear part of the machine body should already featured a pushed-in plastic sleeve (11).
4. Fix the machine securely to a flat worktop using the fixing bracket (3).

5. Insert the screw (4) into the machine body and the connect the crank (8) to it using the bolt with a washer

(9).
6. If you intend to grind products:
- install the knife (5) onto the screw pin with its blades facing outwards,
- install the mesh plate (6) in such a way that its cutout fits the protrusion on the machine body
- tighten everything with the pressure ring (7)
If you intended to make cookies:
- insert the round overlay (2) into the body
- tighten it with the pressure ring (7)
- install the cookie template in the overlay slot and slide it according to the pattern of choice

Maintenance:



The device can be disassembled into individual elements in order to enable washing each one separately
and maintain appropriate work hygiene. It is necessary to do it after each use of the machine. After the
machine is washed, it is necessary to wipe every part of it dry, especially the mesh plate and the knife.

BEDIENUNGSANLEITUNG
MULTIFUNKTIONS-FLEISCHWOLF

Dieser Multifunktions-Fleischwolf ist flr jeden Liebhaber hausgemachter Erzeugnisse unabdingbar. Das
Gerat wurde aus AK11-Aluminium gefertigt, dank dem es sich durch eine grol3e Bestandigkeit und
gleichzeitig Leichtigkeit auszeichnet, was bewirkt, dass es sehr funktionell, einfach in der Anwendung und
Reinigung ist. Es hat eine Klemme, die es ermoglicht, es an Tischplatten von verschiedener Starke zu
befestigen. Mittels dieses Gerats wird jeder kdstliche Platzchen von verschiedenen Formen zubereiten
kénnen, so wie es damals unsere Omas machten :). Es wird sich auch beim Mahlen von magerem Fleisch
bewahren und besonders praktisch beim Zubereiten von hausgemachtem Rindertatar sein.

Sie werden es auch zum Mahlen von anderen Lebensmitteln verwenden konnen, darunter von:

e Gemuse und Obst,
e Weilkase fur Kasekuchen,
¢ Mohn und verschiedenem Trockenobst.

Es ist unverzichtbar bei der Zubereitung diverser Fullungen fur Teigtaschen.

Das Set enthalt: einen Fleischwolf (1), einen Aufsatz fur Kekse (4 verschiedene Formen) (2), einen
Befestigungsgriff (3), eine Schnecke (4), ein Messer (5) und ein Sieb @ 5mm (6), einen Ring (7), eine Kurbel
(8), eine Schraube (9), Unterlegscheiben fur die Flf3e und einen Niederhalter, der des Gerat befestigt (10),
eine Buchse aus Kunststoff (11)

Spezifikation

e Farbe: Silber

e Durchmesser der Lochscheibe: 5,4 mm

e GrolRe der Bohrungen der Lochscheibe: 5 mm
e Breite: 25 cm

e Ho6he: 27,5 cm

e Material: Aluminium



o Typ: manuell
ACHTUNG! Den Fleischwolf nicht in der Geschirrspiilmaschine waschen.
Den Fleischwolf auf einem ebenen Untergrund montieren.
Montageanleitung:
1. Vor der ersten Verwendung das ganze Gerat in heilem Wasser waschen und grindlich trocknen.
2. Auf den FiRen und dem Befestigungsgriff die Unterlegscheiben aus Gummi (10) platzieren.

3. Im hinteren Teil, im Inneren des Gehauses, sollte sich eine bereits eingedriickte Buchse aus Kunststoff
(11) befinden.

4. Den Fleischwolf stabil an eine ebene Tischplatte mit Hilfe des Befestigungsgriffs befestigen (3).

5. Die Schnecke (4) in das Gehause des Fleischwolfes legen und anschlieRend an das Gehause die Kurbel
(8) mittels einer Schraube mit Unterlegscheibe (9) anschrauben.

6. Vor dem Mahlen von Lebensmitteln:
- das Messer (5) auf den Bolzen der Schnecke mit den Schneiden nach Aulen setzen,
- das Sieb (6) so platzieren, damit es mit der Kerbe zum Fortsatz im Gehause passt
- das Ganze mit der Mutter (7) anschrauben
Vor der Zubereitung von Keksen:
- auf das Gehause den runden Aufsatz auflegen (2)
- ihn mit der Mutter (7) anschrauben

— die Formen flr die Kekse in der Kerbe des Aufsatzes platzieren und je nach bevorzugtem Muster
verschieben

Wartung:

Das Gerat kann in einzelne Teile zerlegt werden, damit jedes von ihnen einzeln gewaschen und so die
Arbeitshygiene bewahrt werden kann. Dies muss nach jeder Verwendung des Fleischwolfs getan werden.
Nach dem Waschen jedes seiner Teile, insbesondere das Sieb und das Messer, mit einem Lappen

trockenreiben.

MHCTPYKLUA NO SKCIMNNYATALUUN
MACOPYBKA MHOIO®YHKUNOHAIIbHAA

MHoroyHkUnoHanbHaa Msicopybka npocTto HeobxoguMma Kaxagomy nobutento AoMallHUX U3Oenun.
Msacopybka wusrotoeneHa u3 aniomumHna AK11, Gnarogaps 4emy OTNMYaeTCs BbICOKOM MNPOYHOCTLIO,
HECMOTPSA Ha CBOIO NIErKOCTb, YTO AeNaeT ee odeHb PYHKLMOHANbHOW, NPOCTON B UCMOMb30BAHUN N YNCTKE.
OcHaleHa 3aXMMOM, MO3BOSIAIOWMM HAAEXHO MPUKPENNATb €€ K CTOMEelWHULe WUnn CTony pasfivyHoun
TonwuHbl. C ee NOMOLLbIO KaXabl MPUroTOBUT BKyCHENLee nevyeHbe pasHon hopMbl, Takoe Kak Korga-To
rotoBuna 6abywka :) OHa Takke mageanbHO NoAOWMAET AN U3MENbYEHUA HEXUPHOro msAca, 0COBEHHO
npakTU4Ha Npy NPUroToBNEHUN AoMaLLHero GudLuTekca no-ratapcku.

YCTPOVICTBO TakKKe MOXXHO UCnonb3oBaTb ANA U3MenbYeHUA Apyrnx NnneBblX NPOoAYKTOB, TAKUX KakK:

e OBOLUM U (PPYKTHI,
e TBOPOr ANSA CbIPHUKOB,
e MakK 1 pasnuyHble crnagocTtu



HesameHuM npu nNpuroToBneHun daplua ans nenbmMeHen, ¢ MAcoM, C KanycTon u rpubamm unum xe co
LUNMHATOM.

Ha6op coaepxut: macopy6ky (1), Hacagky Ansa neyveHbs (4 pasHbiX POPMbI) (2), KpenexHbI KPOHLUTENH
(3), wHek (4), HOX (5) n cuto @5 MM (6), KonbLo (7), pykosiTka (8), BUHT (9), nogknaaky nog HOXKN U 3aXXNM
ans kpennenusa msacopy6bkn (10), nnactukosad BTynka (11)

TexHn4ecKkue XapPaKTepUCTUKun:

e LlBeT: cepebpsiHbin

e [lnametp cuta: 5,4 mm

e Pa3smep a4yeek cuta: 5 Mm
e lUlnpunHa: 25 cm

e BbicoTa: 27,5 cm

e Matepwnan: antoMUHUN

e Twun: pyyHas

BHUMAHMUE! MsacopyOKy HeNnb3si MbITb LIeSIMKOM B NOCYAOMOEYHON MalUuHe.

Mscopybky cnenyeT 3akpennsaTb Ha POBHOW NOBEPXHOCTW.

UHCTPYKUMA NO COOpPKE U MOHTaXYy:

1. Nepea nepBbIM NCNOMBb30BaHMEM BbIMbITb BCIO MSCOPYOKY B ropayen BoAe M TWaTeNbHO BbICYLUNT.
2. YcTaHOBUTb pe3nHoBble Npoknagku (10) Ha HOXKM M KPENEXHbIA KPOHLLTENH.

3. B 3agHen yacTtun BHYTpu Kopnyca AormkHa bbiTb 3anpeccoBaHHas nnactukosas BTynka (11).

4. CTabwnbHO NpUKPYTUTE MSACOPYOKY K NSIOCKOM CTOMNELUHULLE C NOMOLLLIO KPEMNEXHOro KpoHwTenHa (3).

5. BcTaBbTe LWHekK (4) BHYTPb KOpnyca MACOpPy6KM, a 3aTeM NpUKpyTUTE K Her PYKOSTKY (8) C MOMOLLbIO BUHTA
¢ wawnbown (9).

6. Ecnu Bbl 6yaeTe namenbyatb NpoAyKTbl:
- HageHbTe HOX (5) Ha WTUMT LWHEKA NE3BUSIMU HAPYXY,
- HageHbTe cuTo (6) Tak, YTobbl BbIpE3 HA HEM COBMasn C BbICTYNOM Ha Kopryce MACOpPYOKu
- 3aTAHUTE BCE NPWXXMMHBIM KOSbLIOM (7)

Ecnu Bkl 6yaeTe rotToBUTb NeYeHbeE:



- YCTaHOBUTE Ha KOPMyC KPYriyt Hacagky (2)

- 3aTAHUTE €€ NMPWKUMHbBIM KonbLom (7)

- ycTaHoBuTe WabnoH-opmy NeyYeHbs B 3a30p HAaCagKu U NPOMNycKanTe TECTO CKBO3b Xenaembli abnoH
Yxopn:

YCTPOMCTBO MOXHO pa3obpaTb Ha YacTu, YTOObI MPOMbITb KaXKAyl OTAENbHO M noaaepXaTb Hagnexallyo
TUrMeHy Tpyaa. 3TO HYXXHO AenaTb Nocne Kaxaoro Ucrnosib3oBaHust Micopyoku. Mocne MbiTbs He0GXoaANMO
KaXKayto YacTb BblITEPETb HACYXO TKaHbH, OCOBEHHO CUTO U HOX.
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
DAUGIAFUNKCE MESMALE

Daugiafunkcé mésmalé — batinas kiekvieno naminiy gaminiy mégéjo prietaisas. Mésmalé pagaminta is AK11
aliuminio, todél yra labai patvari ir kartu lengva, labai funkcionali, lengva jg naudoti ir valyti. Yra gnybtas,
kuriuo galima jg patikimai pritvirtinti prie jvairaus storio stalvir$io ar stalo. Sia mésmale kiekvienas galés
pagaminti jvairiy formy sausainiy, kokius anks€iau gamino mociuté :) Taip pat puikiai tinka malti liesg mésa,
ypac ruosSiant naminj tartara.

Prietaisas taip pat galima bati naudojamas kitiems maisto produktams malti, pvz.:

e darzoves ir vaisius,
e varSke kepiniams,
e aguonas ir jvairiausius dzZiovintus vaisius.

NepakeiCiama, kai prireikia sumalti vardke, mésg, kopustus, grybus ar $pinatus koldinams.

Rinkinyje yra: mésmalé (1), sausainiy plokstelé (4 skirtingos formos) (2), tvirtinimo laikiklis (3), sliekinis
velenas (4), peiliukas (5) ir sietas (fi 5 mm) (6), ziedas (7), rankenélé (8), varztas (9), kojeliy tarpinés ir
mésmalés tvirtinimo gnybtas (10), plastikiné jvoré (11)

Techniné specifikacija:

e Spalva: sidabriné

e Sjeto skersmuo: 5,4 mm
e Sieto akuciy dydis: 5 mm
e Plotis: 25 cm



e Aukstis: 27,5 cm
o Medziaga: aliuminis
o Tipas: rankine

DEMESIO! Mésmalés ir jos daliy neplauti indaplovéje.

Mésmale tvirtinti ant ploks¢io pavirsiaus.

Surinkimo ir tvirtinimo instrukcija:

1. Prie$ pirma kartg naudojant visg mésmale gerai praplauti kar§tu vandeniu ir gerai iSdziovinti.
2. Ant kojeliy ir tvirtinimo laikiklio uzdéti gumines tarpines (10).

3. Korpuso vidaus galinéje dalyje turety bati jspausta plastikiné jvoré (11).

4. Patikimai pritvirtinti mésmale prie plokscio stalvirSio tvirtinimo laikikliu (3).

5. |déti sliekinj veleng (4) j mésmalés korpuso vidy, paskiau prisukti prie jo rankenéle (8) varztu su poverzle

9).
6. Jeigu malami produktai:
- uzmauti peiliukg (5) ant sliekinio veleno Serdies aSmenimis iSorén,
- uzdéti sietelj (6) taip, kad jpjova deréty su ant mésmalés korpuso esandia iSkysa,
- viskg suverzti prispaudziamuoju ziedu (7).
Jeigu gaminami sausainiai:
- prie korpuso pridéti apvalig plokstele (2),
- priverzti jg prispaudziamuoju ziedu (7),
- sausainiy formele jkisti j plokstelés plysj ir paslinkti pagal norimg forma.
Prieziura:

Prietaisg galima iSardyti, kad baty galima plauti kiekvieng dalj atskirai ir uztikrinti reikiamg darbo Svarg. Plauti
batina kiekvieng kartg panaudojus mésmale. ISplovus mésmale, kiekvieng jos dalj, ypac sietg ir peiliuka,

nuvalyti skuduréliu, kad buty sausa.

LIETOSANAS PAMACIBA
DAUDZFUNKCIONALA GALAS MASINA

Daudzfunkcionala galas masina ir vienkarSi nepiecieSama katram majas izstradajumu cienitajam. Galas
masina ir izgatavota no aluminija AK11, pateicoties tam - neskatoties uz vieglumu, ta izcelas ar lielu izturibu,
kas to padara loti funkcionalu, vienkarsi lietojamu un tiramu. Ta ir aprikota ar spaili, kas lauj droSi nostiprinat
to uz galdvirsmas vai dazada biezuma galdiem. Ar tas palidzibu katrs pagatavos visgarSigakos dazadas
formas cepumus - taddus ka kadreiz cepa vecmamina. Ta art ir ideali piemérota liesas galas sasmalcinasanai,
1pasi érta majas tartara pagatavoSanai.

Ka arT ierice tiks izmantota citu partikas produktu smalcinasanai, pieméram:

e darzeni un augli,
e baltais siers biezpiena piragam,
e magones un dazadi saldumi
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Ta ir neaizvietojama maltajai galai krievu pelmeniem ar galu, kapostiem un séném, spinatiem.

Komplekta sastava ietilpst: galas masina (1), uzgalis cepumiem (4 dazadas formas) (2), stiprinajuma spaile
(3), gliemezskrive (4), nazis (5) un 5-milimetru restes (6), gredzens (7), rokturis (8), skrive (9), uzlikas kajam
un spaile, kas tur galas mas$inu (10), plastmasas iemava (11)’

Tehniska specifikacija:

e Krasa: sudrabaina

e Restes diametrs: 5,4mm
o Restes §linu izmérs: 5mm
e Platums: 25cm

e Augstums: 27,5cm

e Materials: aluminijs

e Tips: rokas

UZMANIBU! Galas masinu salikta veida nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina.

Masina ir jauzstada uz lidzenas virsmas.

Montazas un uzstadiSanas instrukcija :
1. Pirms pirmas lietoSanas nomazgajiet visu karsta tident un rlpigi nosusiniet.
2. Uzstadiet gumijas uzlikas (10) uz kajam un montazas kronsteina.
3. Aizmuguréja dala korpusa iekSiené ir jabat ieliktai plastmasas iemavai (11).
4. CieSi pieskravéjiet galas masinu pie plakanas galdvirsmas, izmantojot stiprinajuma spaili (3).
5. levietojiet gliemeZskravi (4) galas masinas korpusa, tad pieskrivéjiet pie ta rokturi (8) ar skravi ar uzgriezni
(9).
6. Smalcinot produktus:
- uzmontejiet nazi (5) uz gliemezskraves varpstas ar asmeniem uz aru,
- uzmontéjiet rezgi (6) ta, lai ta ierobe sakristu ar galas masinas korpusa izcilni.
- nostipriniet visu ar piespiedéjgredzenu (7)

Gatavojot cepumus:
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- pievienojiet korpusam apalo uzgali (2)

- nostipriniet to ar piespiedéjgredzenu (7)

- novietojiet cepumu trafaretu uzgala atveré un parvietojiet to péc vélama Sablona
Apkope:

lerici var izjaukt I1dz dazadiem elementiem, lai mazgatu katru atseviski un saglabatu pienacigo darba higiénu.
Tas ir jadara péc katras galas masSinas lietoSanas reizes. Péc mazgasanas ir janoslauka katra tas dalu ar

dranas salveti, jo Tpasi rezgi un nazis.

KASUTUSJUHEND
PALJUFUNKTSIONAALNE HAKKLIHAMASIN

Paljufunktsionaalne hakklihamasin on lihtsalt hadavajalik toode kdigile, kellele meeldib kodus slilia teha.
Hakklihamasin on valmistatud alumiiniumist AK11. Vaatamata oma kergusele on see vaga vastupidav,
funktsionaalne ja lihtsalt puhastatav. Seade on varustatud klambriga, mis véimaldab selle kindlalt kinnitada
lauplaadi voi erineva paksusega laua kllge. Selle abil saab igalks valmistada erineva kujuga ulimaitsvaid
kUpsetisi, just selliseid nagu vanaema kunagi tegi. Samuti sobib see ideaalselt vaherasvase liha
peenestamiseks, eriti mugav on sellega valmistada kodust tartari.

Samuti saab seadet kasutada teiste toiduainete peenestamiseks nagu naiteks:

e aed- ja puuviljad,
¢ valge juust kohupiimapiruka jaoks,
e mooniseemned ja erinevad maiustused

See on asendamatu hakkliha valmistamiseks vene pelmeenide jaoks, pirukate valmistamiseks liha, kapsa,
seente ja spinatiga.

Komplekti kuuluvad: hakklihamasin (1), otsik kipsiste jaoks (4 erinevat vormi) (2), kinnitusklamber (3), tigu
(4), nuga (5) ja 5-millimeetrine rest (6), rongas (7), kaepide (8), kruvi (9), alused jalgade alla ja klamber, mis
hoiab hakklihamasinat kinni (10), plastikhilss (11)

Tehniline spetsifikatsioon:

e Varvus: hdbedane
e Resti labimoot: 5,4 mm
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e Resti aukude suurus: 5 mm
e Laius: 25cm

e Korgus: 27,5 cm

o Materjal: alumiinium

e Tuup: kasitsi tootav

TAHELEPANU! Hakklihamasinat ei tohi kokkupandud kujul ndudepesumasinas pesta.
Hakklihamasin tulen paigaldada lihtlasele pinnale.
Kooste- ja montaazijuhend:
1. Peske enne esmakordset kasutamist kdik kuuma veega puhtaks ja kuivatage hoolikalt.
2. Pange kummist katted (10) seadme jalgadele ja montaazikronsteinile.
3. Tagumises osas korpuse sees peab olema paigaldatud plastikhtilss (11).
4. Keerake hakklihamasin kinnitusklambri (3) abil tihedalt sileda lauaplaadi kulge.
5. Pange tigu (4) hakklihamasina korpusesse, seejarel keerake selle kiilge kaepide (8) kruvi ja seibiga (9).
6. Toiduainete peenestamise korral:
- pange nuga (5) teo vollile Idiketeradega valjapoole,
- paigaldage rest (6) selliselt, et hakklihamasina korpuses olev nukk satuks selle avasse.
- pingutage koik kinnitusrongaga (7)
Kiipsiste valmistamise korral:
- kinnitage korpuse kiilge immargune otsik (2)
- pingutage see kinnitusréngaga (7)
- paigutage kupsiste trafarett otsiku pilusse ja likuge mé6éda soovitud Sablooni
Hooldus:

Seadme vaib lahti vbtta paljudeks elementideks, et pesta igalhte eraldi ja hoida nduetekohast té6hlgieeni.
Seda tuleb teha iga kord parast hakklihamasina kasutamist. Parast pesemist tuleb koik hakklihamasina osad
riidest salvratikuga kuivaks hééruda, eriti rest ja nuga.

_INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE 5
MASINA DE TOCAT CARNE, MULTIFUNCTIONALA

Masina multifunctionala este un dispozitiv necesar pentru orice amator de bucate de casa. Masina este
fabricata din aluminiu AK11, datorita caruia se remarca prin durabilitate ridicata, in ciuda usurintei sale, este
foarte functionala, usor de utilizat si de curatat. Echipat[ cu un element de fixare care permite sa fie atasata
ferm la 0 masa sau un blat de diferite grosimi. Cu ajutorul acesteia veti pregati fursecuri delicioase de diferite
forme, asa cum le facea bunica :) Este, de asemenea, perfecta pentru tocarea carnii fara grasimi, deosebit
de practica pentru prepararea biftecului tartar de casa.

Dispozitivul va fi, de asemenea, utilizat pentru tocarea altor produse alimentare, cum ar fi:

e fructe silegume,
e branza pentru tarta cu branza,
e mac si alte fructe confiate
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De neinlocuit atunci cand pregatiti umplutura pentru coltunasi cu cartofi, carne, varza si ciuperci sau cu
spanac.

Setul include: masina de tocat carne (1), accesoriu pentru prajituri (4 forme diferite) (2), suport de fixare (3),
melc (4), cutit (5) si sita fi 5 mm (6), inel (7), manivela (8), surub (9), garnitura sub picior si element de fixare
misina (10), manson din plastic (11)

Specificatia tehnica:

e Culoare: argintie

e Diametrul sitei: 5,4mm

e Marimea ochiurilor sitei: 5mm
e Latime: 25 cm

e T[naltime: 27,5 cm

e Material: aluminiu

e Tip: manuala

ATENTIE! Masina asamblata nu poate fi spalata in masina de spalat vase.

Masina trebuie dezasamblata pe o suprafata plana.

Instructiuni de asamblare si montaj:

1. Tnainte de prima utilizare, clatiti totul in apa fierbinte si uscati bine.

2. Asezati garniturile de cauciuc (10) pe picioare si pe suportul de montare.

3. In partea din spate, in interiorul corpului, ar trebui s& existe un manson din plastic deja presat (11).
4. Fixati stabil masina pe o masa plana folosind suportul de fixare (3)

5. Introduceti melcul (4) in interiorul corpului masinii, iar apoi prindeti manivela de acesta (8) cu ajutorul
surubului cu garnitura (9).

6. Daca veti toca produse:
- plasati cutitul (5) pe axul melcului cu lamele spre exterior,
- plasati sita (6) in asa fel ca fanta de pe aceasta sa intre in canelura din corpul masinii
- fixati totul cu inelul de presare (7)

Daca veti pregati fursecuri:
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- pe corp aplicati un accesoriu rotund (2)

- strangeti-l cu inelul de presare (7)

- plasati modelul fursecului in fanta accesoriului si deplasati conform modelului ales
intretinerea:

Dispozitivul poate fi dezasamblat in mai multe elemente pentru a le spéla separat si pentru a mentine o igiena
adecvata la locul de munca. Acest lucru trebuie facut dupa fiecare utilizare a masinii. Dupa spalarea acesteia
fiecare component trebuie sters péana la uscare, mai ale sita si cutitul.

3

~ NAVODKOBSLUZE
MLYNEK NA MASO, MULTIFUNKCNI

Multifunkéni mlynek na maso je nutnosti pro vSechny pfiznivce domacich vyrobkd. Milynek je vyroben z
hliniku AK11 a proto se vyznacuje vysokou pevnosti, a to i pfes svou lehkost, diky které je velmi funkéni,
shadno se pouziva a Cisti. Je vybaven upinacim tfmenem - svorkou, ktera umoziuje solidni pfipevnéni k
pracovnim deskam raznych tlousték. Diky nému si kazdy pfipravi lahodné suSenky riznych tvaru, jak je kdysi
pfipravovala babitka :) Perfektné se hodi i na mleti libového masa, a zejména pro pfipravu domaciho
tataraku.

Zafizeni |ze také pouzit na mleti jinych potravinarskych vyrobkd, jako treba:

e zeleniny a ovoce,
e tvarohu pro tvarohovy kolac,
e maku a rdznych druhl suSeného ovoce

Je nenahraditelné pfi pfipravé nadivky pro ruské pirohy, masové pirohy, pirohy se zelim a houbami nebo se
Spenatem.

Sada obsahuje: mlynek na maso (1), nastavec na vyrobu suSenek (4 rGzné tvary) (2), upeviiovaci konzolu
(3), Snek (4), ntz (5) a sito fi 5mm (6), prsten (7), kliku (8), Sroub (9), podlozky pro nohy a upinaci tfrmen
strojku (10), plastové pouzdro (11)

Technicka specifikace:

e Barva: stfibrna
e Prumér sita: 5,4mm
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e Velikost ok sita: 5mm
e Sitka: 25 cm

o Vyska: 27,5cm

e Material: hlinik

o Typ: ruéni

UPOZORNENI! Cely strojek nelze myt v myéce nadobi.
Strojek namontujte na rovném povrchu.
Navod k sestaveni a montazi:
1. Pfed prvnim pouzitim umyjte celek v horké vodé a dikladné osuste.
2. Na nohy a upevnovaci konzolu umistéte gumové podlozky (10).
3. V zadni &asti uvnitf téla by se mélo nachazet dfive vtlatené plastové pouzdro (11).
4. Prostfednictvim upeviiovaci konzoly (3) stabilné pfiSroubujte strojek k rovné pracovni desce stolu.
5. Vlozte Snek (4) dovnitf téla mlynku, poté k nému pfiSroubujte kliku (8) pomoci Sroubu s podloZkou (9).
6. Pokud budete mlit produkty:
- nasadte naz (5) na ¢ep Sneku tak, aby jeho fezné hrany sméfovaly ven,
- nasadte sito (6) tak, aby jeho zafez zapadl do vy¢nélku v téle strojku,
- celek utahnéte pfitlacnym prstenem (7)
Pokud budete pripravovat susSenky:
- k télu pfidejte kulaty nastavec (2)
- utahnéte jej pritlaénym prstenem (7)
- vioZte Sablonu na sudenky do mezery nastavce a posouvejte podle preferovaného vzoru
Udrzba:

Zaftizeni Ize rozlozit na mnoho prvkd, kazdy z nich umyjte zvlast, aby byla zajis§téna odpovidajici hygiena
prace. To by mélo byt provedeno po kazdém pouziti strojku. Po jeho umyti kazdou &ast otfete do sucha

hadfikem, a zejména sito a nlZz.

_ NAVODNAOBSLUHU
MLYNCEK NA MASO, MULTIFUNKCNY

Multifunkény mlynéek je nevyhnutné zariadenie v kuchyni kazdého milovnika domacich jedal. Mlynéek bol
vytvoreny z hlinika AK11, vdaka ¢omu ma riadnu a suasne aj lahku konstrukciu, preto je funkény a jeho
pouzivanie a Cistenie je Uplne jednoduché. Je vybaveny montaznou skrutkou, s pomocou ktorej riadne
pripevnite mlynek k pracovnej ploche s réznou hriubkou. S tymto mlynéekom pripravite chutné keksiky
s réznym tvarom podla babickinho receptu :) Je tiez skvely na mletie chudého masa, zvlast na pripravu
domaceho tatarskeho bifteku.

Zariadenia sa mOze pouZit' aj na mletie inych potravin, ako napr.:

e ovocie a zelenina,
¢ tvaroh na tvarohovy kolag,
o mak a rbézne susené ovocie a orechy
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Nenahraditelny pri priprave plnky na pirohy bryndzové, s masom, kapustové, hribové, Spenatoveé.

Set obsahuje: mlyncek na maso (1), natrubok na keksiky (4 rézne tvary) (2), montazna skrutka (3), Snek (4),
néz (5) a sitko fi 5mm (6), prsten (7), kfuka (8), skrutka (9), podlozky pod nézky a montaznu skrutku (10),
plastové puzdro (11)

Technické parametre:

e Farba: strieborna

e Priemer sitka: 5,4mm

o Velkost otvorov sitka: 5mm
e Sirka: 25 cm

e Vyska: 27,5cm

e Material: hlinik

e Typ: runy

POZOR! Nesmiete umyvat’ mlynéek v umyvacke riadu.

Mlynéek montujte na plochom povrchu.

Navod na montaz:
1. Pred prvym pouzitim vSetky suciastky umyte v horucej vode a riadne osuste.
2. Na n6zkach a montaznej skrutke umiestnite gumené podlozky (10).
3. V zadnej Casti korpusu mlyn¢eka by sa malo nachadzat skor vsunuté plastové puzdro (11).
4. Pripevnite mlyn€ek k plochej pracovnej ploche s pomocou montaznej skrutky (3)
5. Vlozte Snek (4) do korpusu mlynceka, a nasledne prikrutte kfuku (8) s pomocou skrutky s podlozkou (9).
6. Ak chcete mliet’ produkty:
- nasurte ndz (5) na Snek ¢epelami vonku,
- nalozte sitko (6) tak, aby sa rezom prispdésobilo tvaru, ktory sa nachadza v korpuse mlynceka,
- vSetko zaistite nakrucanym prstenom (7)
Ak chcete pripravit’ keksiky:

- do korpusu pripevnite okruhlu priechodku (2)
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- zaistite ju prikracanym prstefiom (7)
- umiestnite natrubok v otvore priechodky a nasurite pozadovany tvar.
Udrzba:

Zariadenie modzete rozmontovat do jednotlivych suciastok, aby ste mohli kazdu z nich osobitne umyt
a dodrzat’ prislusnu hygienu. Takyto postup plati po kazdom pouziti mlynéeka. Po umyti kazdu suciastku
riadne osuste osuskou, predovsetkym sitko a n6z.

NOTICE D'UTILISATION
HACHOIR A VIANDE MULTIFONCTIONNEL

Un hachoir multifonctionnel est un must pour tout amateur de produits faits maison. Le hachoir est fabriqué
en aluminium AK11, il se distingue donc par sa grande résistance malgré sa légeéreté, ce qui le rend trés
fonctionnel et facile & utiliser et & nettoyer. Equipé d'un collier qui permet de le bien fixer & un plateau ou une
table d'épaisseur variable. Chacun peut préparer de délicieux biscuits aux formes variées, comme le faisait
grand-mere :) Il est également parfait pour hacher les viandes maigres, ce qui est particulierement pratique
pour préparer un steak tartare maison.

Vous pouvez egalement utiliser I'appareil pour hacher d'autres produits alimentaires, tels que :

e |égumes et fruits,
¢ fromage blanc pour le gateau,
e graines de pavot et noix de différentes sortes

Irremplagable lors de la préparation de la farce pour les raviolis au fromage, a la viande, au chou et aux
champignons ou aux épinards.

Le kit comprend : hachoir a viande (1), adaptateur a biscuits (4 formes différentes) (2), support de montage
(3), vis sans fin (4), couteau (5) et tamis fi 5mm (6), anneau (7), manivelle (8), vis (9), cales pour les pieds et
la fixation (10), manchon en plastique (11)

Caractéristiques techniques :

o Couleur : argent

e Diamétre du tamis : 5,4mm.

o Taille des mailles du tamis : 5mm.
e Largeur: 25 cm.
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e Hauteur: 27,5cm.
e Matériau: aluminium
o Type : manuel

ATTENTION ! L’ensemble du hachoir ne doit pas étre lavé au lave-vaisselle.

Montez le hachoir sur une surface plane.

Notice d'utilisation et d'installation :

1. Avant la premiére utilisation, rincez le tout a I'eau chaude et séchez soigneusement.

2. Placez les cales en caoutchouc (10) sur les pieds et le support de montage

3. Un manchon en plastique (11) déja enfoncé devrait se trouver a l'arriére a l'intérieur du corps.
4. Vissez solidement le hachoir sur un plateau a I'aide du support de montage (3)

5. Insérez la vis sans fin (4) au centre du corps du hachoir, puis vissez la manivelle (8) a l'aide de la vis et de
la rondelle (9).

6. Si vous hachez des produits :
- placez le couteau (5) sur I'arbre de la vis sans fin, les lames étant tournées vers I'extérieur,
- placez le tamis (6) de maniére a ce que I'encoche du tamis s'insére dans la rainure du corps de la machine
- serrez I'ensemble avec la bague (7).
Si vous faites des biscuits :
- fixer I'élément rond sur le corps (2)
- serrez avec la bague (7).
- placez la forme dans la fente et glissez selon votre motif préféré

Entretien:

L'appareil peut étre démontée en plusieurs éléments pour laver chacun d'entre eux individuellement et
maintenir une bonne hygiéne. Cette opération doit étre effectuée aprés chaque utilisation du hachoir. Aprés
le lavage, essuyez chaque piéce avec un chiffon, en particulier le tamis et le couteau.

IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATAUII
BaratodyHKuUioHanbHa M'sicopybka

BaraTtoyHkuUioHanbHa M’sscopybka - He3aMiHHUIA NPUCTPIN NS KOXKHOMO LaHyBanbHUKA AOMALUHBOI KyXHi.
Mpunag BuroToBreHo 3 antomiHieBoro cnnasy Mapku AK11, 3aBaskm YoMy BiH BiA3HAYaeTbCA BMCOKOHO
MILHICTIO, LLIO MPX OQHOYACHI NerkocTi pobuTb NOro BUCOKO (PYHKLiOHANBLHUM i NPOCTUM Y BUKOPUCTaHHI Ta
yuweHHi. OcHalleHn 3aTuckadem, sikui 3abeanevye HaginHe KpinneHHs o pobounx noBepxoHb abo cTonis
Pi3HOT TOBLYMHWN. 3 MOro LONOMOrOK KOXEH 3MOXe NPUroTyBaTu cmadvHe nedmBo Gyab-sKkoi popmu, Take
came, sike konucb nekna 6abycs :) M'acopybka Takox 4y4oBO Miginge Ans nepemeritoBaHHA HEXWMPHOro
M’sica, 0coBnMBO KOpMCHOI Byae Npu NpUroTyBaHHi 4OMALLHLOrO BibLuTeKCy NO-TaTapChbku.

OkpiM LbOro, NPUCTPI MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM AN NOAPIOHEHHS IHLLMX Xap4YOBUX NPOAYKTIB, TaKUX SAK:

e OBOMi Ta PPYKTY,
e CUp ANdA NPUroTyBaHHSA CUPHWUKA,
e MaK i pi3BHOMaHITHi CyxopyKTu
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HesamiHHMM BiH CTaHe TakoX Nig Yac NpUroTyBaHHSA HAYMHKKN 151 BAPEHUKIB 3 KAPTOMSE | CUPOM, M’SICOM,
kanycToto i rpubamm abo 3i WwnmuHaTom.

Y komnnekTauito BXoauTb: Mm’'sicopybka (1), Hacagka gna neymsa (4 pisHi popmn) (2), Tpumad ans
KpinneHHs (3), wHek (4), Hix (5), pewiTka giameTpom 5Mm (6), kinbue (7), kopba (8), rBuHT (9), niaknagkm nig
HXKKM | 3aTnckay ansa KpinneHHs mawnHky (10), nnactukosa BTynka (11)

TexHi4YHi XxapaKTepucTuKu:

e Konip: cpibnactui

o [liameTp pewitkn: 5,4 mm

e Po3Mip OTBOpIB peLUiTKN: 5 MM
e lUlnpunHa: 25 cm

e Bwucorta: 27,5 cm

o Martepian: anoMiHin

e Tun: pyyHa

YBATA! MNpucTtpin y 3ibpaHomy BUrnsagi He MoXXHa MATU B NOCYAOMUMHIN MaLUWHI.
M’acopyOKy cnifg 36MpaTtn Ha piBHi NOBEPXHi.
IHCTPYKUiA 3i cCKNnagaHHA Ta MOHTaXYy:

1.Nepen nepwum BUKOPUCTAHHAM BCi enemMeHTM Habopy cnig NpoMWTU B rapsyii Bodi Ta peTenbHO
BUCYLUUTMW.

2.J]0 HiXKOK Ta KpinunbHOro Tpumaya NnpukpinuTn rymosi nigknagku (10)
3.Y 3agHin YacTuHI BcepeanHi Koprycy nonepegHb0 BCTAHOBUTU NNACTUKOBY BTYNKY (11).
4. HapinHo 3akpinuTn M’sascopybky Ha nnackin poboyii NoBepxHi 3a AOMNOMOrol KpinunbHOro TpumMada (3)

5.BctaBntu WHek (4) y Koprnyc MalmMHKK, NiCASA YOro NPUKPYTUTN OO HLOro Kopby (8) 3a 4OMOMOrow rBuHTa
3 nigknagkoto (9)

6.[ns nepemerntoBaHHA NPOAYKTIB:

- 3aKpiniTb HiX (5) Ha KopnycCi LWHeKa ne3amMn Ha30BHi.

- BCTaBTe peLliTKy (6) TakuMm YMHOM, LWo6 OTBIp NOTpPanMB y BUCTYN Ha KOPMNYCi MaLLUWHKK
- 3ibpaHy KOHCTPYKLiO 3aTArHITb NPUTUCKHUM KinbLem (7).

Onsa npuroTyBaHHA nevynBa:

20



- BCTaBTE Y KOpMyC Kpyriy Hacaaky (2)

- 3aTHArHITh il NPUTUCKHMM Kinbuem (7)

- BCTaBTe (hopMy And nevvBa B OTBip HAacagKu i nepemillynTe 3rigHo o6paHoro 3paska
Oornsag:

MpuncTpin MoxHa posidpaTty, Wod BUMUTU KOXKHUA eNIEMEHT OKPEMO i 3abe3neunTn BignoBigHy ririeHy npadi.
Lle cnig pobuTu nicnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS M’sicopyOku. Micns Ti oumLeHHst KOXHY 1T AeTanb Cnig BUTepTu
A0Cyxa CepBeTKO, 0COBMMBO CTapaHHO - PELLITKY i HiX.

CHU

HASZNALATI UTMUTATO
Tobbfunkcios husdaralo

A tébbfunkcids husdarald nélkilézhetetlen mindazok szamara, akik szeretik a hazi készitményeket. A daralo
AK11 aluminiumbdl készult, ennek kdszonhetéen a konnylsége ellenére nagy tartéssaggal rendelkezik,
ezért nagyon funkcionalis, kdbnnyen hasznalhaté és tisztithatd. Olyan régzit6é csavarral van felszerelve, amely
lehetbvé teszi a kuldnbdzé vastagsagu munkalapokhoz vagy asztallaphoz rogzitését. A segitségével barki
kllonb6z6 formaju finom suteményeket készithet, amilyeneket valamikor régen a nagymama sutott :)
Tokéletesen daralja a sovany husokat, kiléndsen praktikus a hazi tartarbifsztek elkészitésekor.

A daraldval mas élelmiszereket is daralhatunk, példaul:

* z0ldségeket és gyumolcsoket,
* turét a turétortahoz,
* makot és kilonféle tdlteléket (kandirozott gyimolcsét, mogyordt, stb.).

Pétolhatatlan a kilénféle derelyéek tdltelékének az elkészitésekor: orosz derelye, husos, kadposztas, gombas
vagy spenétos derelye.

A készlet tartalma: husdaralé (1), (4 kildonbdz6 alaku) suteményfeltét (2), rogzité fogantyu (3), csigatengely
(4), kés (5) és fi 5 mm-es rostély (6), rogzitd gy(irl (7), hajtokar (8), csavar (9), 1ab és rogzitd csavar alatétek
(10), mGanyag havely (11)

Miiszaki adatok:

e Szin: ezust
¢ Rostélyatméré: 5,4 mm
e Rostély lyukméret: 5 mm
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o Szélesség: 25 cm

¢ Magassag: 27,5 cm
¢ Anyaga: aluminium
e Tipus: kézi

FIGYELEM! A teljes daral6 nem mosogathaté gépben.
A daralét sik feltletre kell felszerelni.
Osszerakasi és szerelési utmutato:

1. Az els6 hasznalatbavétel el6tt meleg vizben mossa el, majd alaposan szaritsa meg a daralé minden
részét,

. Helyezze ra a gumialatéteket a labakra és a rdgzité csavarra (10),

. A daralotest hatso részében mar ott kellene lennie egy mianyag huvelynek (11,

. A rogzité csavar segitségével rogzitse a daralot szorosan egy lapos pultra (3),

ga b~ W DN

. Helyezze be a csigatengelyt (4) a daral6 testébe, majd csavarja ra a hajtékart (8) az alatétes csavarral
(9).

6. Ha terméket szeretne daralni:
- helyezze ra a kést (5) a csigatengely végére a pengéjével kifelé,
- tegye ra a rostélyt (6) ugy, hogy a szélén lévé bevagas illeszkedjen a daralo testén 1évé kiemelkedésbe,
- az egészet rogzitse a rogzité gydravel (7).
Ha siiteményt készit:
- a daralotestre helyezze ra a kerek siteményfeltétet (2)
- rogzitse a rogzitd gylravel (7)
- tegye be a mintazoét a siteményfeltéten Iévé résbe és huzza a késziteni kivant mintara.
Karbantartas:

A daralot szét lehet szerelni az elemeire, hogy mindegyiket kulon-kulon el lehessen mosni és betartani a
megfeleld munkahelyi higiéniat. Ezt el kell végezni a daralé minden egyes haszndlata utan. Mosogatas utan
egy ruhaval téréljon szarazra minden elemet, kildndsen a rostélyt és a kést.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-
373 Lodz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwarancji ha produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacije.

7. Reklamujgcy powinien spakowac produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w
czasie transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamac;ji. Jezeli do
dokonania naprawy wystapi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy
moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementow, lecz maksymalnie do 30 dni
roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej
eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji
uzytkowania. Warunkiem udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu
technicznego, wydania ekspertyzy technicznej.

11. Gwarancja nie obejmuije:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegoblnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerébek lub zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.
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12. Powyzsze oswiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich
praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt.
Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujgcego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskow zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowa¢ sie
ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawca lub serwisem
zalecamy doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamaciji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spotka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl
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